
Desserts maison

• Tiramisu Café 6,50€

• Crumble pomme-figue 6,50€

• Mousse au Chocolat Valrhona  

amandes torréfiées 6,50€

• Fougasse au chocolat individuelle 4,90€

• Fougasse au chocolat à partager 8,90€

Glaces bio 4,50€

(Ferme la grande fontaine)

• Chocolat du Pérou

• Caramel au beurre salé

• Vanille de Madagascar
• Fraise

• Poire

Boissons chaudes

• Café Expresso 1,80€

• Café Allongé 1,80€

• Décaféiné 1,80€

• Thé (Tea & Ty) 2,60€

Boissons

• Citronnade maison 50 cl 2,90€

• Thé glacé pêche 50 cl 2,90€

• Plancoët plate 50 cl 2,50€

• Plancoët pétillante 50 cl 2,50€

• Plancoët pétillante 1 l 3,90€

• Coca Cola 33 cl 2,90€

• Coca Cola Zéro 33 cl 2,90€

• Jus de pomme 25 cl 3,90€

• Sirop Menthe ou Fraise 2,00€

Apéritifs & Digestifs 
• Menthe Pastille Giffard, 24° 4 cl 5,00€

• Pastis breton Brastis, 45° 2 cl 3,20€

Bières & Cidres 
• Bière Blonde Sainte Colombe 33 cl 4,90€

• Bière Blanche Sainte Colombe 33 cl 4,90€

• Bière IPA Sainte Colombe 33 cl 4,90€

• Cidre Brut Goëllan 33 cl 4,90€

• Cidre Rosé Goëllan 33 cl 4,90€

Vins Blancs 12 cl 50 cl 75 cl

• Domaine Uby n°3  3,50€ 13,50€ 20,00€ 

IGP Côtes  

de Gascogne

•  Vigné Lourac 4,00€ 15,50€ 22,00€ 

Chardonnay Prestige 

IGP Côtes du Tarn

Vins Rosés 
• Rosé Bronzé 3,30€ 13,00€ 19,00€ 

Domaine Gayrel 

IGP Côtes du Tarn

•  Domaine Uby n°6 3,70€ 14,50€ 22,00€ 

IGP Côtes  

de Gascogne

Vins Rouges  
• Croix de Bois 3,90€ 15,00€ 22,00€ 

Domaine du Gouron 

AOP Chinon

•  Banderet 4,20€ 16,00€ 24,00€ 

Olivier Ravoire 

Côtes du Rhône



Les authentiques
Tajine
Crème, mozzarella française, poulet rôti maison, 
fondue d’oignons maison, amandes effilées, miel et 
curry de Madras

 Petite : 11,90€  Classique : 14,90€

Marcelline
Crème, mozzarella française, Saint-Marcellin IGP, 
lardons fumés au bois de hêtre et ciboulette fraîche

 Petite : 11,90€  Classique : 14,90€

Basque
Sauce tomate, mozzarella française, Ossau Iraty AOP, 
jambon Serrano (après cuisson), piment d’Espelette 
et ciboulette fraîche 

 Petite : 13,90€  Classique : 16,90€

Serrano
Sauce tomate, mozzarella française, jambon Serrano 
(après cuisson), Parmiggiano Reggiano DOP et 
tomates confites

 Petite : 12,90€  Classique : 15,90€

Bourguignonne
Sauce tomate, mozzarella française, bœuf haché 
français, fondue d’oignons maison, filet de crème 
et origan

 Petite : 11,90€  Classique : 14,90€

Saint-Nectaire
Crème, mozzarella française, Saint-Nectaire AOP, 
lardons fumés au bois de hêtre, champignons et 
ciboulette fraîche

 Petite : 11,90€  Classique : 14,90€

Barboteuse 
Crème, mozzarella française, saumon fumé et 
ciboulette fraîche

 Petite : 11,90€  Classique : 14,90€

Les signatures
Polpa Verde
Crème, mozzarella française, pesto vert, burrata, 
roquette, tomates confites, Parmiggiano Reggiano 
DOP et pignons de pin

 Petite : 14,90€  Classique : 17,90€

Polpa Rosso
sauce tomate, mozzarella française, pesto rouge, 
burrata, roquette, tomates confites, Parmiggiano 
Reggiano DOP et pignons de pin

 Petite : 14,90€  Classique : 17,90€

Carbonara
Crème, mozzarella française, lardons fumés au bois 
de hêtre, œuf miroir et Parmiggiano Reggiano DOP

 Petite : 11,90€  Classique : 14,90€

Réconfortante
Crème, mozzarella française, andouille de Guéméné, 
fondue d’oignons maison, sauce Moutarde miel 
maison et ciboulette fraîche

 Petite : 13,90€  Classique : 16,90€

Munster
Crème, mozzarella française, munster AOP, poulet 
rôti maison, oignons rouges et ciboulette fraîche

 Petite : 11,90€  Classique : 14,90€

Gorgonzola
Crème, mozzarella française, gorgonzola, jambon 
Serrano (après cuisson), noix et ciboulette

 Petite : 12,90€  Classique : 15,90€

Les salades (servies avec pain à l’huile et vinaigrette maison)

Salade  
Serrano 14,90€

Mesclun ou roquette, jambon Serrano, tomates 
confites, Parmiggiano Reggiano DOP, pesto et 
pignons de pin

Salade  
Marcelline 14,90€

Mesclun ou roquette, champignons, Saint-Marcellin 
IGP, lardons fumés au bois de hêtre et noix

Salade  
Végétarienne 13,90€

Mesclun ou roquette, fromage de chèvre Sainte-
Maure de Touraine AOP, champignons, poivrons frais, 
oignons rouges, pignons de pin et pesto

Salade 
d’accompagnement 2,50€  
Mesclun ou roquette, vinaigrette maison

Nouveau 

Croziflette� 14,90€

Gratin de crozets de Savoie au sarrasin,  
reblochon AOP, lardons fumés au bois de hêtre, 
crème, fondue d’oignons maison,  
salade d’accompagnement

Les menus

Menu enfant 8,90€ 

(- de 8 ans)

Une pizza Romaine  Petite 
+ un sirop  

+ un cône glacé

Menu du midi  14,90€

(servi uniquement du lundi au vendredi midi)

Une pizza  Petite «Les Classiques»  
+ une boisson soft ou verre de vin 

+ un dessert

Margherita
Sauce tomate, mozzarella française, filet d’huile 
d’olive et basilic frais

 Petite : 6,90€  Classique : 9,90€

Margherita Burrata
Sauce tomate, filet d’huile d’olive, basilic frais  
et burrata après cuisson

 Petite : 9,90€  Classique : 12,90€

Romaine
Sauce tomate, mozzarella française, jambon blanc, 
filet d’huile d’olive et origan

 Petite : 8,90€  Classique : 11,90€

Royale
Sauce tomate, mozzarella française, jambon blanc, 
champignons, œuf, filet d’huile d’olive et origan

 Petite : 10,90€  Classique : 13,90€

4 Fromages
Sauce tomate, mozzarella française, reblochon de Savoie 
AOP, Saint Nectaire AOP, bleu du Vercors AOP et origan

 Petite : 11,90€  Classique : 14,90€

Végétarienne
Sauce tomate, mozzarella française, champignons, 
poivrons frais, fondue d’oignons maison, filet d’huile 
d’olive et origan

 Petite : 9,90€  Classique : 12,90€

Reblochonne
Crème, mozzarella française, reblochon de Savoie 
AOP, lardons fumés au bois de hêtre et fondue 
d’oignons maison

 Petite : 11,90€  Classique : 14,90€

Ibérique
Sauce tomate, mozzarella française, chorizo 
Ibérique, fondue d’oignons maison et origan

 Petite : 10,90€  Classique : 13,90€

Biquette
Sauce tomate, mozzarella française, fromage de 
chèvre Sainte-Maure de Touraine AOP, miel  
et thym

 Petite : 10,90€  Classique : 13,90€

Les classiques

Supplément légumes : 1,50 €, fromages & viandes : 2,50 €, Burrata : 4 €


